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Slovo na uvod

Milé ctenatky, mili ctenafi,
podzim uz klepe na dvere, coz znamena, ze také vychazi nové
Cislo naseho casopisu, vénovaného svétu Olomouckych tva-
rizk. Nezapominejme, ze se jedna o nas jediny pavodni cesky
syr, a tak si samoziejmé zaslouzi i ,zvlastni péci“ Nejenze maji

v Losticich, kde vznikaji, své muzeum, ale také se vas na téchto
strankach snazime seznamovat se vsim okolo nich. Jak s historii,

Den zdravi

5. bfezna 2022

Den plny pohybu, odborného poradenstvi, eduka¢nich
vystavek a ochutnavek poradalo sdruzeni STOB OBEZITE
v Praze. Spole¢nost A. W. podpofila akci Olomouckymi

Zalozeno 1876

tvarizky
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tak se soucasnosti. Pfinaset informace z firmy A. W.spol.sr.

o, ktera je vyrabi, seznamovat vas s jednotlivymi kroky, které
nasleduji od prijeti tvarohu az po expedici do obchod.

V tomto ¢isle jsme se rozhodli piiblizit vam zivot tvariizk(
poté, co opusti vyrobni haly: jejich putovani do hlavniho
skladu, kde zraji a cekaji na cestu za syrovymi pfiznivci.
Poodkryjeme svét palet (ne téch malitskych, ale transport-
nich), jeStérek a prepravnich vozik(, chladicich boxd, logistiky
avolantd, za nimiz sedi muzi, ktefi den co den rozvazeji
hanacké zlato takika po celé republice. I diky nim si tvartizky
drzi svou pozici v panteonu syrt v tvrdé konkurenci vyrobku
z celého svéta.

A to uz po staleti. Udajné jimi obdarovala delegace Hanakd
novomanzele Leopolda II. Habsburského a Marii Ludoviku
Spanélskou ve Vidni pii jejich svatbé roku 1765. S jakym
ohlasem se tyto pikantni syry vyrazné chuti setkaly a zda
urozenym jazyckam Smakovaly, nevime. Ale zato piesné vime,

dejsim zargonem. Stfibrna a bronzova medaile hovori za vse.
Tvartizky tehdy pronikly ze selskych staveni, hokynarskych
kramku a predméstskych hospod do ,nébl” spole¢nosti rok-
foru, gorgonzoly, ementalu ¢i parmazanu, aby navzdy ziskaly
srdce opravdovych labuznikd.

tvartzky i darky pro vitéze soutézi a kviz(.
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Olomoucky

tvarazkovy festival
23.-24. dubna 2022

Po dvouleté prestavce zplsobené proticovidovymi opatrenimi se
konala v centru Olomouce tradi¢ni akce. Oblibeny festival, ktery se
letos uskutecnil jiz popaté, prilakal tisice navstévnikd. Kromé tvarizko-
vych pokrm(, které vyrobily a uvafily restaurace, se za dva dny prodalo
3870 kilogramt Olomouckych tvartizkd. Vice informaci na str. 14.

s jakym ohlasem se setkaly na 1. celorakouské mlécné vystave, ‘;ﬁ :'\4 Putovani
[ < . v v . y M vy 1o ] ra

o' om ou Cke ktera ve mésté na Dunaji probéhla presné pred sto padesati za lostlckym
lety: v roce 1872. Byl to ,$pektakularni sukcés’, feceno teh- tv arﬁik e

28. kvétna 2022
Do letosniho 44. ro¢niku

se zapojilo témér 2600
Ucastnika. Vétsinu z nich

Editorial 2 J6, to byly casy, povzdychne si nejeden nostalgik. Zvlasté tvorili turisté, cyklistl
Aktuality 3 v dnesni dobé, kdy se na mysl| dere hlaska Jeana-Paula Bel- bylo kvdli chladnému
Rozhovor s Romanem Paulusem 4-5 monda z filmu Policajt nebo ro3tak: ,Casy jsou zIé, Kamile! a vétrnému pocasi méné
Lidé ve firme 6-7 Od minulého ¢isla se toho udalo opravdu mnoho. Hriizo- nez v minulych letech.
strasna valka na Ukrajiné odstartovala nejen zamysleni nad

Recepty 8-9 P Ly o S .

o . bezpecnosti nas viech, ale pfinesla i realné dopady v podobé
Podnikové prodejny A.W. 10 , .y . , p

) ; o cen urvanych z fetézu, nejen pohonnych hmot a viech ener- h s
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uzeum Olomouckych tvaruzku - Zakonceme ale né¢im optimisti¢téjsim. Olomoucké tvartizky o ~e ° moc potiebnym a tradi¢né pod-
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uzdu své fantazie a predstavuji je v novych odvaznych
kreacich. Jednim z nich je i Roman Paulus. Necht vas rozhovor
s nim inspiruje.

Krasny podzim a zimu v teple domova, dobry ¢ich a dobrou
chut nejen na tvartizky vam pieje

Mgr. Vladimir Kovar,
vedouci Muzea Olomouckych tvartzka

a tvarazka

25. ¢ervna 2022

Pro navstévniky Lostickych slav-
nosti hudby a tvarizk( byl pfipra-
veny bohaty program, koncerty,
tvartizkové soutéze a probéhla
také inaugurace Krale Tvartzkallll,,
kterym se stal Jakub Oliverius.

10. zaii 2022

Letos se uskutecnil jiz 31. ro¢nik.
Spole¢nost AW, ktera patii
k pravidelnym ucastnikiim této
akce, nechybéla na Mlékaren-
ském dni ani letos.

Dlouhodobé spolupracuje s Charita-
mi v Olomouci, ve Sternberku a v Za-
biehu, kterym poskytla po padesati
tisicich. Zabrezska Charita, ktera se
stara také o region Losticka, pouzila
finan¢ni prostredky na ndkup nového
auta pro domaci péci.

www.tvaruzky.cz



Dobry kuchar musi
mit rad jidlo i hosty

Patii k nasim nejznaméjsim kucharim, vafil ve Spicko-
vych zahrani¢nich restauracich a v prazském Alcronu
ziskal opakované michelinskou hvézdu. Roman Pau-
lus Zije v Praze, v posledni dobé ale hodné casu travi

v Olomouci. Vloni v centru hanacké metropole oteviel
moderni bistro, kde nabizi snidané a obédy v tradi¢nich

i méné obvyklych variantach.

Na letosnim Olomouckém tva-
riizkovém festivalu jste béhem
kuchariské show pripravoval riizné
speciality s tvariizky. Jaka jidla jste
navstévnikim nabidl?

Snazil jsem se pfipravit jidla, ktera se
bézné nedélaji. Uvarili jsme polév-

ku z divokého Cesneku s tvartizky

a dale jsme pripravili arancini, tedy
ryzovou kroketu plnénou tvartizky. Pi
cestach do Rakouska nebo Svycarska si
rad davam fondue, tak jsme na festiva-
lu udélali takové tvartizkové fondue.

Na jaky zpisob pripravené tvariizi-
ky mate nejradéji?

Tvartizky jsou vdé¢na surovina a maji

v kuchyni siroké uplatnéni. Ja osobné

je mam nejradéji bez tepelnych Gpray,
prosté si je dam s cibulkou na chleba.
Neékdy k tvartizktim pridam trochu piva,
papriku, klidné i palivou, cibulku a pazit-
kua udélam si vybornou pomazanku.

Existuje jidlo, které byste nikdy
nesnéd|?
Z béznych jidel, ktera zname v Evropé
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nebo Asii,nemam problém s ni¢im.
Ale vyhybam se rtiznym bizarnostem.
Treba ve Vietnamu prodavali na trhu
psy. | kdyz na rozni vypadaji podobné
jako sele, v nasi kulture vnimame psa
jako pritele ¢lovéka, proto bych tohle
jidlo nesnédl.

Vi se o vds, Ze jste milovnikem asij-
ské kuchyné. Cim vds zaujala?

Jeji chuté jsou velmi pestré a zaroven je
to lehka kuchyné, kde nechybi hodné
zeleniny, mofské plody, ryby nebo lus-
téniny. Ceska kuchyné je fajn, ale pro
nas soucasny zivotni styl, kdy nemame
tolik pohybu a fyzicky namahavou
praci, je treba hledat alternativy.

Pamatujete si vSechny recepty,
nebo musite obcas nahlédnout
do kucharskych knih?

Jsou urcité véci, které kuchafri podle

Na letosnim tvarizkovém festivalu pripravoval Roman Paulus riizné speciality s tvartizky.

receptu nevari. Kdyz délaji treba svi¢-
kovou, maji to v oku a rozdil gramu

v tom mnozstvi nehraje roli. Naopak
u cukrarii a peceni je presna vaha

i dodrzeni spravného postupu nezbyt-
né. Pokud delsi dobu jidlo nedélate,
stane se, ze si nemuzete vzpomenout.
Protoze mam hodné svych receptt

na internetu, velmi rychle ho najdu.

Mate jesté sesit s rucné psanymi
recepty?

Mam, a protoze jsem se ucil v Rakous-
ku, skoro vSechny jsou v némciné.

Ten sesit uz ale dnes slouzi spi$ jako
pamatnicek. Vétsinu recept(i uz mam
Cesky v elektronické podobé.

V centru Olomouce jste vloni ote-
viel Bistro Paulus. Jaka jidla jsou
mezi zdkazniky nejoblibenéjsi?

V nabidce mame desitky jidel a kazdy
den najdete na menu néco jiného.
Mduzete si dat eskou klasiku, jidla
zrtiznych koutt Evropy, minutky z grilu
i dlouze tazené pokrmy. Samoziej-

meé zaiazujeme sezonni véci, jako je
chiest, dyné apod. Mame polévky,
salatovy bar a dezerty. Po néjaké dobé
provadime rotaci. To znamena, Ze jidlo,
které si date dnes, bude na listku opét
za dva mésice. Mame ale nékolik jidel,
treba svickovou, Spanélského ptacka
nebo fizek, ktera maji lidé radi, proto
je na menu davame Castéji. Hosté umi
ocenit dobre udélanou ¢eskou klasiku.

Umi také jidlo pochvalit?
Hodné lidi k nam chodi kazdy den

nebo velice Casto, a to je velice zavazu-
jici. Cast jidel délame piimo pred nimi,
takze vidi, jak se vse pripravuje. Mohou
se s kuchafi bavit, coz je piijemné

pro hosty i zaméstnance. Diky pfimé
komunikaci mame okamzité zpétnou
vazbu a jsme moc radi, ze u nas hos-
tim chutnad a pravidelné se vraceji.

Roky ucite lidi varit, v olomouc-
kém bistru poradadte pravidelné
kurzy vareni. Da se mezi ucastniky
poznat, kdo ma na vareni talent?
Spis se okamzité pozna, kdo vafi a kdo
ne. Hodné lidi neumi krajet, ale to je
dano tim, Ze pfi doméacim vareni toho
nakraji za cely Zivot stejné, jako profe-
sionalni kuchar za tyden. Je to o cviku,
proto jim v nadsazce fikam, aby pfisli
k nam do restaurace a nakrajeli si

40 kilo cibule do gulase.

Prekvapili vas nékdy ucastnici
kurzu svymi schopnostmi nebo
dotazy? Miizete se naucit i néco
od nich?

Kdyz jsem s kurzy pred patnacti lety
zadinal, bylo to jiné nez dnes. Ted uz
prichazeji lidé, ktefi maji o surovinach
hodné nacteno, chodi pravidelné

do restauraci, cestuji po celém svété.
Na kurzu se necitim jako ten, kdo ma
nad nimi prevahu, ale beru to tak, ze
se mizeme navzajem obohatit. A mé
to motivuje, abych na sobé dal praco-
val. Nikdy bych si treba nedovolil vzit
na kurz recept, ktery bych si sam ne-
vyzkousel. Také se snazim neopakovat
stejné véci, ale hledam i pro mé ne

V olomouckém bistru pripravuje Roman Paulus ceskou klasiku i jidla z riznych koutts Evropy.

Uplné znama témata. Zajdu klidné pro
radu ke kolegovi a ziskam nové infor-
mace. Diky tomu se dal vzdélavam.

Jaké vlastnosti jsou pro dobrého
Musi mit rad jidlo i hosty a pfi pripravé
jidla myslet na to, aby jim chutnalo.
Nesmi chybét pile, cilevédomost, pre-
ciznost a poctivost, ale tyhle vlastnosti
jsou potieba v kazdé profesi. Vétsina
lidi, ktefi néceho dosahli, to ma tvrdé
odpracované. Gastronomie opravdu
neni jednoducha, ale je to hezky obor.

Procestoval jste kus svéta. Jaké
misto byste jesté rad navstivil?

Rad bych se znovu podival na safari
do Afriky, kde jsem byl jen jednou.
Hrozné se mi tam libilo, zapad slunce
v Africe je néco neskute¢né krasného,
co se neda popsat. Pokud jde o gast-
ronomii, pti posledni navstévé Francie
jsem si uvédomil, jak malo o ni vim.
Jejich suroviny jsou fantastické, tam
mUzete stale objevovat néco nového.
Kdybych mél moznost odjet na delsi
kuchaiskou staz, vybral bych si Francii.

Roman
Paulus

Po revoluci
vyuzil nabidku
na studium

v Rakousku,
kde se vyucil

a zahdjil profe-
sionalni kariéru. V zahranici stravil

11 let, mimo jiné na postech v lon-
dynském hotelu Savoy, na luxusni
zaoceanskeé lodi Queen Elizabeth 2 ¢i
v hotelech Hilton ve Vidni i v Praze.
Zkusenosti sbiral také v michelin-
ské restauraci La Pergola v Rimé ¢&i
bruselském Maison du Boeuf. V roce
2012 ziskal jako prvni cesky $éfku-
char michelinskou hvézdu, kterou
jesté pétkrat obhdjil. V soucasnosti
je spolumajitelem Bistra Paulus a $éf-
kuchaiem olomoucké spole¢nosti
Lobster Catering. Vede kurzy vareni,
déla cateringy, je autorem kucharek.

www.tvaruzky.cz



Vedouci dopravy Vitézslav Koukal (druhy zleva)
a cast jeho tymu. V A.W. pracuje sedm Fidica.

Prestoze se na vyrobé primo nepodili, bez nich by se k zakaznikim tvarizky
nedostaly. Skladnici a fidici jsou pro chod firmy nepostradatelni.

Vexpedicni chladirné se teplota pohybuje
mezi4 az 8 stupni.

Pfes dvacet let je zaméstnan ve spo-
le¢nosti A.W. Pavel Musil. Celou dobu
je jeho pracovistém sklad umistény

v Hradské ulici, v budové byvalého
lostického pivovaru. ,Kdyz jsem tady
zacinal, evidence se vedla na papite,
dnes to funguje Uplné jinak. Vechno
jde pres pocitac a skenery,’ srovnava
Pavel Musil, ktery je nyni vedoucim
skladu.

Zatimco dfiv se do skladu vozily jen
tvarlizky, dnes je toho mnohem vic.
Od externich dodavatelti sem mifi
produkty s Olomouckymi tvartzky,
mlécné vyrobky a dali zbozi, které se
potom rozvazi do podnikovych pro-
dejen A.W. O vse se stara Sest skladni-
kd, vSichni muzi pochazi z Lostic. ,Je
to vyhoda, zndme se a fluktuace u nas

v

neni velka,” fika Musil.

Bez &epice se neobejdete
Co se naopak v profesi za ty roky ne-
zmeénilo? Pofad je to fyzicky namaha-
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va prace. Navic denné stravi spoustu
Casu v expedic¢ni chladirné, kde se
teplota pohybuje mezi 4 az 8 stupni.
»Musite se poradné obléct. Neni to pfi-
jemné ani v tropickych letnich dnech,
kdyz prechazite z chladu do venkov-
nich prostor,’ pfipomina Musil.

Auta s Olomouckymi tvartizky
prijizdi z nedaleké vyroby do skla-

du nékolikrat za den, na stitku je
uveden druh, arze, datum minimalni
trvanlivosti a ¢arovy kod. Ve se nalte
do systému a ulozi do chladirny.
Jakmile piijde objednavka, pfipravi se
zbozi na expedici.

0d Avie bez chlazeni
po Mercedes

Ted uz si jej prebiraji fidici, ktefi si
vée naskladaji do aut podle toho, jak
maji naplanovany rozvoz. Tvartizky
mifi do prodejen A.W.v Losticich,
Olomouci, Brné a v Ostravé a také
do skladti obchodnich fetézca.
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Vsichni skladnici pochdzeji z Lostic.
Vedoucim skladu je Pavel Musil (prvni zprava).

Do podnikovych prodejen se zavazi

i dalsi zbozi od riiznych dodavatelt.
Vétsinu ¢asu travi fidici na cestach

v Ceské republice, zajizdi i na Sloven-
sko, do Polska nebo Madarska.

Ridi¢i maji k dispozici velka auta
znacky Mercedes s nezavislym
chlazenim a k zasobovani mensich
zakaznika slouzi Sprintery. Ty se skvéle
hodi do center mést, kam je obtizné
se s velkym autem dostat. ,Vloni jsme
koupili nové, moderni auto, které ma
stejnou velikost, ale vejde se do néj 32
palet, tedy dvojnasobné mnozstvi)

fika vedouci dopravy Vitézslav Koukal.

V lostické firmé pracuje tficet

let, nastoupil po revoluci, kdyz

se tvar(izkarna v restituci vratila
ptivodnim majitelim. ,Tenkrat jsme
méli ze slovenskych Michalovct
jednu skiinovou Avii na pét palet
bez chlazeni, takze tvartizky se vozily
v izotermickych skfinich. Produkce
tehdy byla okolo triceti tun tvartzka
za mésic,’ vzpomina Koukal.

Ridiéi zbozi také
prodavali

Jak rostla poptavka a navysovala
se vyroba, rozrlistal se vozovy park

i pocet fidicu. ,Jezdili jsme tii

a kazdy mél sv(ij okruh, kde
jsme se starali o svoje zakazni-
ky. Auto jsme museli nalozit,
zbozi rozvést a jesté ho prodat,
fikalo se tomu ambulantni
prodej. Teprve pozdéji se
zacalo prechazet na faktury.
Protoze v té dobé jsme jesté
neméli mobily, vyFizovali jsme
vée z telefonni budky nebo

z pevné linky u zakaznika!
Ted uz fidi¢i nemusi Fesit u za-
kaznik{ papirovani a prodejni
Cast, mobily se staly béznou
soucasti nasich zivotd, stejné
jako aplikace, které pomahaji
Soférim, aby se vyhnuli kolo-
nam. Jezdi se kratsi vzdalenos-
ti, ale provoz je vétsi, coz je

" plno zakaz(i a omezeni. ,VSude
jsou objizdky, potad se néco opra-
vuje, coz nas zdrzuje. Driv byli lidé

na silnicich vic ohleduplni, dnes kazdy
spécha, roste agresivita a bezohled-
nost. Velkym problémem jsou cyklisté
nebo chodci, ktefi s oblibou nosi slu-
chatka, nedavaji pozor a klidné vam
vejdou na posledni chvili pred auto,”
popisuje svoje zkusenosti Petr Dudek,
ktery jezdi pres patnact let a pracoval
také jako fidi¢ autobusu.

Pomaha jako

dobrovolny hasié

Nerad vzpomina na situaci, kdy musel
ménit pichlé kolo u nakladniho auta
pfimo na dalnici. ,Opravdu jsem
nemél dobry pocit, kdyz stalo auto

na heveru, nikdo nezpomalil, kolem
jezdily v pIné rychlosti kamiony

aauto se porad naklanélo. Jinak ale
mezi profesionalnimi fidici solidarita
vétsinou funguje, pomahame si. P¥i vy-
kladce zbozi mé tfeba pusti jiny Sofér,
ktery ma vic palet, abych nemusel tak
dlouho ¢ekat,’ chvali kolegy Dudek.
Protoze si rad povida s lidmi, ale v auté
jezdi sam, potési ho, kdyz mlze béhem
nakladky ¢i vykladky zbozi prohodit se
zakaznikem par slov.

Béhem let stravenych na cestach
zasahoval také u dopravni nehody,
kdy se mu podafilo vytahnout muze

z nabouraného vozu. Jako dobrovolny
hasi¢ nezavahal a védél, co ma délat.
,Hasi¢em byl v rodiné déda, tata a diky
tomu jsem se k tomu v détstvi dostal

i ja. V nasi obci zasahujeme hlavné
kvUli v¢elam a vosam, popadanym
stromim nebo pomahame po vydat-
nych destich s ¢erpanim vody,’ popi-
suje svoji druhou ,profesi‘ usmévavy
muz, ktery vloni také vyrazil pomahat
do tornadem postizenych obci na jizni
Morave.

Petr Dudek jezdi pres patndct let a pracoval také jako Fidi¢ autobusu.
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Krémova polévka
s tvarazky a krutony

Ingredience na 4 porce:

1 cibule, 2 lzice sadla, 0,51 hovéziho vyvaru, 0,51
plnotucného miéka, 250 g Olomouckych tvariizkii,
0,11 smetany, siil, pepi, muskdtovy kvét, nat jarni
cibulky, 3 Izice hladké mouky, 1 francouzskd bageta
na krutony

V hrnci rozpustime sadlo, pfidame nadrobno nakrajenou
cibuli, kterou zpénime (nesmi ztmavnout), pfidame
nastrouhané tvartizky a minutu restujeme. Poté zalijeme
vyvarem a mlékem, piivedeme k varu a za ob¢asného mi-
chani vafime 15 minut. Mouku rozmichame ve dvou deci
vlazné vody a zahustime polévku. Provafime 10 minut,
rozmixujeme ponornym mixérem a ziemnime smetanou.
Dochutime soli (opatrné, tvartizky jsou slané), pepfem,
$petkou muskatového kvétu a kratce povarime.

Krutony:

Bagetu nakrajime na stejnomérné kosticky a na 5 minut
dame do ptedehftaté trouby na 180 °C. Polévku podavame
s krutony a pfidame najemno nakrajenou nat jarni cibulky.

Tvariazek - MAGAZIN TRADICNT A JEDINECNE POCHOUTKY

Tvaruazkové
chipsy

Olomoucké tvartizky nakrajime na cca

3 mm vysoké prouzky, naklademe na plech
vylozeny pecicim papirem a pe¢eme 10-15
minut v troubé rozehiaté cca na 200 °C
dor(izova. Podavame k pivu.

Labuznicka krkovicka

Ingredience na 4 porce:

4 platky veprové krkovicky, 150g Olomouckych tva-
rizkd, nejlépe ochucené kousky, 250 ml slehacky,

1 lzicka hofcice (mize byt i pdliva francouzskay),

2 velké cibule, 1 paprika, stil, pepr, olej

Platky krkovicky na okrajich nafizneme, osolime je
azprudka z obou stran opeceme na oleji. Potom je
vyjmeme z kastrolu, na tuk rozlozime na platky ¢ast
nakrajené cibule a na prouzky nakrajené papriky, vratime
platky masa, zalijeme smetanou rozmichanou s hoi¢ici

a $petkou pepie, posypeme nadrobno nakrajenymi
tvariizky, zbylou cibuli a paprikou. Celé pfiklopime poklici
a dame do mirnéjsi trouby upéct domékka.

Tvaruzkova sekana

750g mletého masa, 200 g Olomouckych tvariizki,
2 vejce, 1 cibule, 1 palicka cesneku, strouhanka,
cca 2dl cerného piva, siil, pepr, majoranka anebo
bylinky dle vlastni chuti

Tvar(zky nakrajime na kousky, pfidame k mletému masu
spolu se syrovym vejcem, bylinkami, tfenym ¢esnekem

a pivem. Osolime méné nez obvykle, nebot slanost pokrmu
dodaji také Olomoucké tvartizky. Postupné pridavame
tolik strouhanky, aby vznikla vla¢na, kompaktni hmota.
Vytvarujeme z ni $isku, dame ji do pekace, podlijeme vodou
a ve stedné teplé troubé peceme zhruba hodinu. Podle
potfeby stale podlévame (mirné, nesmi plavat) a peroutkou
potirame povrch vypekem. Takto pfipravena sekana je
vynikajici zejména za studena.

Dalsi chutné recepty
naleznete v nasi
Tvariizkové kuchafrce,
zakoupit ji miizete

v knihkupectvich nebo
v nasich podnikovych
prodejnach.

www.tvaruzky.cz
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Nejen tvartizky koupite v podnikovych prodejnach A. W.

Podnikové
prodejny A.W.

Potéste své blizké

vonavym darkem

Hledate vhodny darek k narozeninam, Vanociim nebo
jen chcete potésit rodinu ¢i pratele? Potom pro vas
mame zajimavy tip. V podnikovych prodejnach A.W.
muzete vybirat z bohatého sortimentu a jesté vam vse

zabali do darkovych kazet.

A jaké darky zakaznici nejcastéji
kupuji? Mezi nejzadanéjsi patfi rizné
druhy Olomouckych tvar(izk, dale
Pozdrav z Lostic, Silvestrovské pusin-
ky a Trio, které zdobi etikety vyrobené
pro specialni prilezitosti: mikulasské,
vano¢ni nebo valentynské.
Predevsim na rodinnych setkanich
Cisilvestrovskych oslavach se velké
oblibé tési nakladané syry a tvartzky.
Na pultech podnikovych prodejen
najdete napriklad Tvartzkovy salat,
Country tvartizky v oleji, Naklada-

né tvarizky kotenéné, Nakladany
hermelin s tvartizkem, Tvartzky
nakladané s feferonkou nebo
Nakladané plisnové syry. A zakaznici
do nakupnich kosiku radi pridavaji
také pekarské vyrobky s tvartzky.
Pred Vanocemi se sortiment

navic doplriuje o dalsi zbozi, které je

vhodné darovat — napiiklad vano¢ni
syrové kazety. U vybranych darko-
vych variant Olomouckych tvartizk
nechybi vano¢ni etikety, vyrabi se
také tvarzky ve tvaru hvézdicek
nebo tycinek s kofenim (Svate¢ni
tycinky). At uz si vyberete cokoliv,

v podnikové prodejné si miizete zbozi
nechat zabalit do darkové krabi¢-

ky ozdobené stuzkami k rznym

Tvartizky mohou byt vhodnym ddrkem.

Tvarazek  \ACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY
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darkové poukazy v hodnoté ',/
100, 300 a 500 korun.

prilezitostem. Pokud si nejste jisti, co by
vase blizké nejvic potésilo, potom vam
to usnadnime. V prodejnach mazete
koupit darkové poukazy v hodnoté
100, 300 a 500 korun a vybér nechat

na obdarovaném.

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Losticich
nameésti Miru 11, Lostice

tel.: 583 401 220

Oteviraci doba:

po-ne 8.00-18.00

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Olomouci
Horni namésti 365/7, Olomouc
tel.: 585 202 551

Oteviraci doba:

po-pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Ostravé
Puchmajerova 1, 702 00 Ostrava
tel: 595 541 558

Oteviraci doba:

po-pa 8.00-18.00

sobota 8.30-12.00

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Brné

Pekarska 2, Brno

tel.: 539 011 444

Oteviraci doba:

po-pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Provozovna Atlantik Produkt Tresndk v Sedl¢anech.

Spojeni tvaruzku
a ryb skvéle funguje
Mozna to vypada jako blaznivy napad, ale kombinaci

syra s nezaménitelnou chuti a viini s rybami vznikaji
opravdové delikatesy. Ve spolupraci s A.W. je na trh

dodavaji tFi firmy.

Nejdéle trva spoluprace se spole¢-
nosti Prague Fish. ,S napadem spojit
tvartzky s rybami priel pred dvaceti
lety nas tehdejsi technolog vyroby.

Syr v kombinaci s rybou totiz ziemni
chut vyrobku, vysvétluje jednatelka
Barbora Ajglova. Nejdrive uvedla firma
na trh Olomoucké rolky a po deseti

letech se sortiment rozsifil o Pivni salat.

,Kromé podnikovych prodejen A.W.

si zakaznici mohou vyrobky koupit

v nasich kamennych prodejnach Kolin,
Pecky, Cesky Brod, Zasmuky, Mélnik
nebo v pojizdné prodejné, ktera ma
své pravidelné linky. Vyuzit Ize i nas e-
-shop na www.diana-ryby.cz, pripadné
partnerskou prodejnu v Tynci nad
Sazavou nebo pojizdnou prodejnu

v zapadnich Cechach;’ dodava Ajglova.

Olomouické rolky 510 g

Pivni salat

Dalsi firmou, ktera se rozhodla

do svého sortimentu zaradit tvardzky,
je Atlantik Produkt Tresnak. V roce
2008 pripravili pro zakazniky novy
vyrobek, ktery dosud na pultech
schazel: Nakladané tvartizky korené-
né. Tradi¢nim nakladanym syrem byl
do té doby pouze camembert nebo
hermelin. ,Po ispéchu Nakladanych
tvartzka kofenénych se po dvou
letech zrodila myslenka pracovat
dale na vyvoiji vyrobku s oblibenymi
tvartizky. Tentokrat jsme je spojili

Olomouické
rolky 260 g

Zavitky a1a losos

L5 gatﬂikv e

- £ (}
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; — 4 Zavitky d la losos
v s tvartizky

s marinovanou rybou. Chut tvarazka
si primo fikala o kombinaci s oblibe-
nymi matjesy, coz je sled' obecny ma-
rinovany ,na slano”. Vyrobek dostal
nazev Zavitky a la losos s tvartzky.
Jedna se o delikatesu a mame na ten-
to produkt samé dobré ohlasy;" fika
obchodni reditelka Petra Sysova s tim,
Ze na pultech jej mohou zakaznici
najit v prodejnach A.W.iv podnikové
prodejné Atlantik Produkt Tresnak

v Sedl¢anech.

tvartizky

Jako delikatesu hodnoti kombina-

ci ryb s aromatickym syrem také
Serhiy Pavlyshynets, majitel spole¢-
nosti Heleb. Ta do velkych obchod-
nich fetézcd i mensich prodejen
dodava Matjesovy salat s Olomouc-
kymi tvar(izky. ,Radi improvizujeme
a zkousime nové véci. Ryby a tvartizky
jsou zdravé, proto jsme je spojili,
dochutili a vznikla tato zdrava delika-
tesa,’ vysvétluje Serhiy Pavlyshynets.
Firma chce sortiment s tvartizky

v dalSich letech rozsirovat, a proto
zkousi dalsi produkt.

Olomoucké tvartizky svymi jedine¢-
nymi vlastnostmi inspiruji nejen vy-
robce lahtdek, ale také pekatskych ci
masnych produktll. Kazdoro¢né jich
pribyva a jejich fantazie je téméf bez
hranic. Tvartzky totiz dodavaji recep-
turam ten spravny fiz a pikantni chut.
Nejlepsi z téchto vyrobkil potom
spole¢nost A. W. zaradi do sortimen-
tu svych podnikovych prodejen.

www.tvaruzky.cz

Matjesovy salat
s Olomouckymi

1
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TVARUZKOVE RODY

Vratme se do roku 1872, kdy nase
tvaruzky poprvé vyrazeji do svéta

Nejstarsi dolozeny snimek vyroby tvariizkii J. Novéka v Prostéjove.

A rozhodné se tam neztratily! Pfed pildruhym stoletim
se totiz piredstavily na Erste dsterreichische Molkerei-
ausstellung zu Wien neboli na prvni rakouské mlécné
vystavé, ktera se konala v metropoli mocnafrstvi, tedy

ve Vidni.

Na vystavé se predstavila cela plejada
mlécnych vyrobki nejen z fise, ale i ze
zahranidi - a naSe moravské, hanacké
a tradi¢né délané tvartzky se v kon-
kurenci $vycarskych ¢i italskych syrc
dostaly az na stupné vitézi. Odnesly
si v konkurenci 195 vzork( stfibrnou
a bronzovou medaili.

S trakafem do Brna

To se jesté ,hanacké zlato" nevyrabélo
v Losticich (tady poprvé v roce 1876),
ale predevsim kolem Olomouce. Cen-
trem byla vesnice Hnévotin (némecky
Nebotein) osidlena prevazné Némci,
ale ti kupodivu mezi znamymi vystavo-
vateli chybéli. Zdarné je ale zastoupili
sousedé, firma Chudoba a Novak z ne-
dalekych Topolan. Zatimco o druhém
muzi nic nevime, Jaroslav Chudoba

Pleskani a suseni tvarcizkii u firmy
L. Zelinka v Topolanech.

Tvarazek  \ACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

(*1832) vyrastal v tvartizkarské rodiné.
Zivnostensky, tedy na prodej, se u nich
tvartzky délaly nékdy od roku 1840.
On sam jesté zazil ,pési” rozvazku, kdy

s trakafem naloZenym svymi vyrobky
pochodovaval do Brna. Ve vyrobé
tvartizk pokracoval i jeho syn stejného
jména a konec rodinné tradici udélali az
komunisté, ktefi firmu zabavili a vyrobu
v roce 1950 zastavili.

Obchod s tvaruzky

Také vyherce bronzové medaile je zaji-
mavou postavou tvartzkarské historie
a dost mozna i klicem k vysvétleni,
proc¢ ve Vidni chybéli Hnévotinsti. Her-
mann Selinger byl totiz olomouckym
velkoobchodnikem. Metropole Hané
byla hluboko do 19. stoleti pevnost-
nim méstem, kde na chov dobytka

a zpracovani mléka nebylo misto.
Proto se tam syry nevyrabély —ale o to
Cileji se s nimi obchodovalo. Je tedy

vic nez jisté, ze Selingerovy vystavni
kousky vyrobily ruce nékterého z jeho
dodavatelu.

To konec koncli vyplyva i ze soudni-
ho sporu, ktery se resil v letech 1864

Uz koncem 19. stoleti stanuli tvartizkari pred objektivem fotoaparatc, aby zvécnili vyrobni postupy
od hnéteni tvarohu pres pleskani a koupani az k baleni a expedici.

a 1865, tedy par rok(i pied vystavou.
Tehdy 21 hnévotinskych vyrobctl zalo-
valo jiny velkoobchod, firmu Olmiitzer
Kase Fabrik der Briider Lucka. Bratfi
nezvyklého pfijmeni Lucka (vjednom
zdokumentti se uvadi Luckas, takze
mozna je to zkomolenina jména Lukas
¢i Lucas) byli obvinéni, Ze pii prodeji
vydavaji vyrobky hnévotinskych
tvar(izkar( za své. Spor bratfi prohrali,
soud dal za pravdu zalujici strané, ze
olomoucka firma je jen distributor,
ktery zbozi expeduje mimo region.

Specialni

»mlééné” vlaky

Selinger a jini (Moritz Zweig, Elias
Haasz, Emanuel Pollak, Maxmillian
Stransky) ve druhé puli stoleti pary
pochopili moznosti Zeleznice. Ve vel-
kém proto nakupovali nejen tvartizky
od drobnych vyrobct z okoli a vyvazeli
je do vsech koutl monarchie i na dalsi
mista. Ale predevsim sytili bezedné
zaludky Videnan(. Ostatné spousta
znich pochazela z jizni a stfedni
Moravy a ,tvargle” znali od détstvi, byli
na né zvykli a milovali je.

Viden v dobé poradani vystavy méla
pies jeden a pull milionu obyvatel

a do rozpadu mocnarstvi to dotahla

na miliony dva. V dobé, kdy lednicka
byla médnim vystfelkem pro bohaté
akonzervace teprve v plenkach, se
musely do mésta na Dunaji denné
dovazet cerstvé potraviny. Z ptli Mo-
ravy jezdily v noci specialni ,mlécné”
vlaky, které na jednotlivych stanicich
nabiraly predevsim mléko, maslo, vaji¢-
ka, tvaroh i syry, mezi nimiz nemohly
chybét ani tvaruzky.

Za dva miliony zlatych
Ale zpét ke zminéné vystave:

v publikaci k ni je totiz poprvé
dolozen termin Olmiizer Quargeln,
tedy Olomoucké tvartizky. Zatimco
nikdo neznal vesnice a méstecka

na Hané, Olomouc coby vyznam-

né mésto znal kazdy jen trochu
vzdélany. A olomoucti piekupnici,
pardon, velkoobchodnici, toho vyuzili
a tradicni syry s typicky ostrou vuni,
které se po staleti vyrabély v selskych
stavenich, pojmenovali po hanacké
metropoli.

Text k vystavé také konstatuje, ze se
tvartizky vyrabéji vedle okoli Olo-
mouce také v fadé vesnic v okresech
Prostéjov, HoleSov, Litovel, Kroméfiz
adalSich”. Ale hlavné ukazuje, ze si
tvartizky nasly své odbératele Siroko
daleko: ,Jest to vyrobek, ktery dosahl
uz zna¢né obliby nejen na celém tzemi
fise Rakousko-uherské, ale i v celé radé
statt, takze ro¢né vyvazi se z kraje
olomouckého, dle zjisténi Obchodni
azivnostenské komory v Olomouci,
tvartizky za dva miliony zlatych’

Co dodat? Snad jen to, ze habsburska
monarchie je uz pres stoleti minulosti,
ale obliba naseho jediného plivodni-
ho syra neklesa. A to je pro nas velky
zavazek!

Zatimco vétsina firem byla pséna na muze, ve skutecnosti vétsinu praci zastaly Zeny. Nejenze Slapaly ¢i mlely
tvaroh, Casto ho i vozily v koleckdch ¢i nosily v putynkdch. A samoziejmé pleskaly, klapaly, susily, obracely,
koupaly a balily.

www.tvaruzky.cz
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Jubilejni
navstévnik
Kdyz jsme v srpnu 2021 privitali 170ti-
siciho navstévnika muzea, netusili jsme,
Ze na dalSiho jubilanta budeme muset
Cekat az do biezna pristiho roku. Jenze
covid rozhodl jinak. O to vétsi byla nase
radost, kdyz jsme se doc¢kali 180 000.
zajemce o prohlidku: stala se jim
pani Romana Bujnochova z Rychaltic
u Hukvald. Jestli méla z darku radost?
Bodejt by ne, kdyz se sama oznacila
za vaénivou pojidacku tvartizk(". Pak uz
to $lo velmi rychle a uz v puli ¢ervence
jsme vitali dalSiho oslavence, pana Jifiho

v

Figurka Aloise
Wesselse

Muzeum dlouhodobé spolupracuje

s lostickym rezbarem Jaroslavem Benesem.
Nyni diky jeho umu a pili spatfila svétlo
svéta figurka Aloise Wesselse, ktery rodin-
ny podnik prevzal roku 1897 po svém otci
Josefovi a pozvedl jej do pozice tvartizkar-
ské jednicky.

z Ostravy. A ted'vyhlizime toho uplné g
Rezbat Jaroslav Benes rozsitil sbirku

kulaté jubilejniho — dvousettisiciho. ol Wi,
Nebudete to tfeba zrovna vy?

Oranzova stuha
pro Lostice

Mésto Lostice, jako letosni vitéz
Oranzové stuhy v Olomouckém

kraji, se zi¢astni celostatniho kola
soutéze Vesnice roku 2022. Hodnotici
komise béhem navstévy Lostic zavitala
6. zari také do Muzea Olomouckych
tvartizk.

Na trun usedl
novy kral

Na Olomouckém tvar(izkovém festivalu
se naposledy v roli Krale Tvartzka Il.
objevil Vladimir Kolar, ktery viadnul

v poslednich sedmi letech. V ¢ervenci
letosniho roku odesel do diichodu
avladu nad kralovstvim pirevzal Kral
Tvartzek Ill. Novym panovnikem se

Den otevienych dvefi v Muzeu OT

stal Jakub Oliverius. Prvnim Kralem Po loriské uspésné premiéfe Muzeum
Tvartzkem byl v letech 2005 az 2015 Olomouckych tvariizk pocatkem zafi
Zdenék Vecer. opét zopakovalo den otevienych dvefi.
A znovu s velkym ohlasem - na stovky
navstévnikt ¢ekal nejen volny vstup

a komentované prohlidky, ale i ochut-
navky a nejriiznéjsi aktivity pro malé

i velké. Ve spolupraci s ministerstvem
pro mistni rozvoj si mohli zajemci
vyzkouset pleskani a klapani tvarizka,
virtualni realitu, plackovani, puzzle,
kolo Stéstii dalsi atrakce. A také si
odnést zajimavé a uzitecné ceny. Mrzi 5
vas, Ze jste nebyli? Sledujte nas na sitich,

at uz vam zadna nase akce neutece.

Muzeum Olomouckych
tvaruzka A.W.

Vzniklo v roce 1994 v misté ptvodni
vyrobny tvartzkd. Umisténi uvniti
vyrobniho zavodu vsak omezovalo
jeho rozvoj, proto bylo v roce 2014
otevieno nové muzeum s modernimi
expozicemi. Doba prohlidky trva
dle individualniho zajmu pfiblizné
hodinu. Muzeum mtizete navstivit
kazdy den od 9 do 17.30 hod.

Lidé slapali tvaroh
a ochutnavali dukatky

Po dvouleté pauze se zjara opét konal
v Olomouci tvartzkovy festival a nase
muzeum na ném nemohlo chybét.
Ve stanku na Dolnim namésti si mohli
zajemci vyzkouset tradi¢ni vyrobu
nejen pleskanim v rukou, ale i klapa-
nim pomoci klapacek. Nezahalel ani
simulator slapani tvarohu. A samo-
zfejmé se ochutnavaly dukatky, coz
byly specialné na festival vyrobené
minitvarazky.

Recepce a objednavky:
tel: +420 583 401 217
https://www.facebook.com/
muzeumtvaruzku

Kral Tvarcizek II. (vpravo) piedal viddu nad krdlovstvim .
svému ndstupci. L
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Sortiment

V prodejnach A.W.ssi vyberete z bohaté nabidky
syrtt rizného aroma a chuti.

Mozzarella Mozzarella
[Biancal Blanc

1}

-

[_periith

1. Cerstvysyrioog 9. Mozzarella Bianca tfe$nicky 120 g
2. Cerstvy syr se smési koteni s chilli cca 100 g 10. PIK-NIKKids80g

3. Cerstvy syr se susenymi rajcaty cca 100 g 11. pivnisyr4sog

4. Cerstvy syr s vlaiskymi ofechy cca 100g 12. BryndzaSlatina 125g

5. Tesansky syrcca300g 13. vinarsky syr480¢g

6. Balkansky syr180g 14. MaskarzPolné250g

7. Mozzarella Bianca perlicky 120 g 15. TRIO Italiano mimi 100g

8. Mozzarella Bianca Classic 100g 16. TRIO syrové kousky 225g



