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Nové etikety ziskaly
ocenéni

Obaly Olomouckych tvaruzka
dostaly v loiiském roce novou
podobu. Jejich design se zménil
asjednotil. Firma A.W. nyni
ziskala ocenéni za Nejlepsi

olomouckeé
tvaruzky
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Slovo na avod

Milé ¢tenarky, mili ¢tenari,

kdyz jsme vas pied pl rokem zvali na tradi¢ni akce spojené
s Olomouckymi tvartizky, viibec jsme netusili, Ze ani jedna
z nich se nakonec neuskutecni. Misto toho pfislo vyhlaseni
nouzového stavu, byl omezen pohyb osob, zacali jsme it

a nosit rousky. Pro viechny to bylo néco naprosto nového.
Nejen nového, ale i ne¢ekaného. Natoz abychom na tako-
vou situaci mohli byt pfipraveni.

Ale zvladli jsme to. PfizpUsobili jsme novym podminkam
rezim prace, vyroba i nase podnikové prodejny zlistaly

v provozu. Jen Muzeum Olomouckych tvartizki jsme byli
nuceni kvili opatfenim v souvislosti s koronavirem uzaviit.
Nyni se uz vse vratilo do bézného provozu. Nasim zakaz-
nikaim vsak patfi velky dik za tolerovani pfipadnych potizi
béhem nouzového stavu, stejné jako za pomoc, kdyz na-
piiklad vénovali nasim prodavackam rousky. Této pomoci
a fady dalsich projevli podpory si opravdu velice vazime.

A co nas ¢eka dale? Na prvnim misté pro nas samoziejmé
zUistavaji spokojeni zakaznici a také navstévnici Muzea
Olomouckych tvartzkd.

Zaciname také s pfipravami na pfisti rok, kdy slavime
vyrodi. V roce 2021 uplyne jiz 145 let od vzniku firmy A.W.
A téch 145 let s vami, vazeni ctenari, pratelé a zakaznici,
nas tési i zavazuje.

Ing. Jaroslav Kovar,
jednatel A.W. spol.sr.o.

syrovou etiketu za rok 2019.

——
Klub sbérateli kuriozit udéluje

DIPLOM

Ocenéni za Nejlepsi syrovou etiketu za rok 2019
ziskala spolecnost AW.

Do letosni ankety bylo zafazeno
celkem 106 kust syrovych etiket

od patnacti firem. Nechybély mezi
nimi ani nové obaly od lostického
vyrobce Olomouckych tvartzka.
Autorem grafickych navrhi je Tomas
Blaha z olomouckého Studia22.

Vodaci propagovali tvarazky
Spole¢nost A.W. podpofila mohelnické vodaky, kterym
poskytla firemni tri¢ka s napisem ,tvartzek jde do své-
ta". Vodaci se v nich vypravili v Iété na feku Berounku.
Diky zlutym tri¢kam byli opravdu neprehlédnutelni
alogo doplInéné vtipnym obrazkem pfispélo k mnoha
rozhovorim o syru s nezaménitelnou chuti a aroma.

A nové etikety slavily spéch. V anke-
té o nejlepsi syrovou etiketu v Ceské

republice za rok 2019 spole¢nost A.W.

zvitézila. Druhé misto patii Mlékarné
Olesnice a treti pricku obsadila firma
Laktos.

Anketa ma jiz téméf pul stoleti dlou-
hou tradici, poprvé se uskutecnila
vroce 1972.,Do ankety zafazujeme
pouze novinky, tedy nové etikety,
které béhem roku firma uvedla na trh.
Zpravidla se jedna o obdobi od zari
do srpna nasledujiciho roku,” vysvét-
luje Jaromir Lebl z Klubu sbératelt
kuriozit, ktery anketu porada.

Do hlasovani o nejlepsi syrovou etike-

/ Svarst GS
." Knusky s Eek;naik(er)n

tu se mohou zapojit Gi¢astnici na sbé-
ratelskych burzach. ,Od roku 2007
pouzivame také internet. Na stran-
kach klubu www.sberatel-ksk.cz

tak maze hlasovat kazdy. Na webu
mame pocitadlo a hlasy z jinych mist
se scitaji pomoci hlasovacich listkd,
dodava Jaromir Lebl.

Predani diplomt vitézim ankety
probiha vzdy v ramci Svétového dne
mléka, ktery se ovsem kviili epidemii
koronaviru letos na jate nekonal.
Vyhlaseni ankety se proto presunulo
na letosni podzim. Pfedani diplom
se uskutecnilo 9. zafi na Mlékaren-
ském dni v Pribyslavi.

www.tvaruzky.cz



Nejvétsim

zdrojem

radosti byla rodina

Milovnik aut, nadseny cestovatel i lyzar, ktery si umél
uzivat Zivota. Rad si vychutnal kavu s logrem, cigaretu
a poradny kus masa. Diky nezmérnému usili, Sikovnosti
a poctivosti se Karlu Hlavackovi spole¢né s dalSimi
jednateli podarilo vybudovat uspésnou firmu.

Karel Hlavacek se narodil na konci

2. svétové valky do rodiny Iékare Jaro-
slava Hlavacka a Libu$e Hlavackové,
rozené Pivné. Na svét pfisel vdomé,
ktery je dodnes soucasti tvartzkarny
a kde pracoval poslednich 29 let.

S rodici a dvéma sestrami se brzy
pirestéhovali do podhorské obce
Libiny. Bydleli v arealu nemocnice, kde
Jaroslav Hlavacek psobil jako primar.
V Libiné chodil Karel do skoly,

zacaly ho zajimat motory a auta,
naucil se lyzovat a uzil si nadherné
détstvi. Maminka byla v domacnosti,
baje¢né vatila a spolu s tatinkem vedli
bohaty spolecensky i rodinny Zivot.

Po dokon¢eni zakladni $koly byl pfijat
na gymnazium v Sumperku, co? mu
rozsifilo obzory a ziskal nové pratele,
se kterymi se obcas vidal po cely zi-
vot. Zde si mozna zapalil i svou prvni
cigaretu, ktera k nému od té doby
neodmyslitelné patfila.

Z podhufi Jesenika
do Brna

Z poklidného zivota v podhuri
Jesenik se po dokonéeni gymnazia
a po roce prace v Uni¢ovskych stro-
jirnach vydal do Brna, kde studoval
Strojni fakultu Vysokého uceni
technického. Casto pak vzpominal
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na studentsky zivot na kolejich,
rysovani vykresg, letni tabory,
brigady i praxe v rtiznych podnicich.
V roce 1963 umira jeho otec

na rakovinu. Rodina se musela
hodné uskromnit, ale pozdéji si

na to nikdy nestézoval. Jak fikal, kdyz
dostal zdomu do Brna sklenici sadla,
spolu s ¢erstvym chlebem to byla
neprekonatelna lahtdka.

Uz od deétstvi rad lyzoval

Misto v automobilce
nevyslo

Cely zivot ho fascinovaly motory a ze-
jména auta. Neni divu, ze jeho pranim
bylo dostat misto v automobilce.

To se mu vsak nevyplnilo, po promo-
cich dostal umisténku v jiném oboru.
Pofidil si tedy motorku, Pionyra,

a na ni projel a dokonale poznal
Hanou a Jesenicko.

Zacal pracovat jako projektant v na-
rodnim podniku Teplotechna v Olo-
mouci, kde se vénoval projektovani
sklarskych peci. Diky tomu poznal
véechny sklarny v tehdejim Ceskoslo-
vensku a seznamil se také s budouci
manzelkou Alenou Chréstkovou.

V roce 1973 se vzali a zacali bydlet

u jejich rodict v Prostéjové. O rok
pozdéji se manzellim Hlavackovym
narodil syn Karel. Kdyz se jim v roce
1978 narodila dcera Katefina, kone¢-
né se prestéhovali do svého prvniho
bytu, ktery patfil podniku, kde oba
pracovali.

Unik z mésta

na chalupu

Spolec¢né s maminkou a sestrami si
potidili starou chalupu v Jesenikach,
kterou zacali opravovat, travili tam
vikendy a velkou ¢ast prazdnin. Bylo
to misto, které jim prinaselo radost

a Unik zmésta i Zivota v tehdejsim
rezimu. Béhem rekonstrukce chalupy
se zru¢né naudil stavarskému femeslu
pod dohledem svého tchana. Rad
chodil s celou rodinou na vylety, sbi-
ral houby ¢i maliny. Nezapomenutelné

Cely Zivot ho fascinovaly motory a zejména auta

byly spolecné vypravy na Pradéd
udolim Bilé Opavy nebo ze Skritku
naJeleni studanku. V 1été rodina
vyrazela kempovat na rtizna mista
po celém Ceskoslovensku, zdolavali
kopce nebo dobyvali hrady a zamky,
v zimé bézkoval, sjizdéli sjezdovky

a stavéli iglt nebo snéhulaky.

Na chalupé mél ¢as na pravidelnou
Udrzbu auta a ,ladéni” motoru. Bavila
ho prace se dievem. S pouzitim viech
druht elektrickych i benzinovych pil
pak vyrabél vybaveni chalupy, détské
hracky nebo nabytek. Ob¢as prisel

o kus prstu, ale nad$eni nevyprcha-
lo. Neustale néco rozebiral a opét
montoval.

Zaméstnani mu pfinaselo radosti

i starosti. Jak ziskaval zkusenosti,

stal se vedoucim ateliéru a pozdéji
technickym naméstkem olomoucké
Teplotechny.

Vraceni majetku

a podnikani

Rok 1989 piinesl zmény, které
ovlivnily kazdého. Rodina ziskala zpét
vyrobnu tvardzkd. V roce 1990 skon-
Cil Karel Hlavacek ve statnim podniku
a skocil rovnyma nohama do podni-
kani coby prokurista, pozdéji jednatel
spolecnosti A.W. Spolu s Jaroslavem
Kovarem a Pavlem Pospisilem zacali
budovat, kousek po kousku, novou
firmu s cilem navazat na rodinnou
tradici ptivodniho zakladatele
lostické tvartzkarny jeho pradéda
Aloise Wesselse. Diky nezmérnému
usili, Sikovnosti, poctivosti a nezbytné

S manzelkou Alenou, nadsenou turistkou a cestovatelkou,
se casto vydavali na cesty

kapce $tésti se jim za tficet let podarilo
vybudovat prosperujici podnik. | kdyz
Casto narazili na velka tskali a obéto-
vali podnikani zna¢nou ¢ast svych sil
aosobniho zivota.

Radost z vnouéat

Po cely Zivot byla pro néj nejvétsim
zdrojem radosti rodina a zejména déti.
Dokazal je zaujmout a téméf okamzité
nadchnout pro kdejakou hru ¢i ,blbin-
ku”. Uzival si kazdou chvilku se svymi
vnoucaty: Kubou, Honzou, Barou

a Sarou. Vyvrcholenim kazdého léta
byla spole¢na dovolena viech vnoucat
s babickou a dédou. Se svou zenou,
nadsenou turistkou a cestovatelkou, se
vydavali na cesty po Cechach i Evropé
zasadné autem.

V roce 1990 se stal prokuristou a pozdéji jednatelem
spolecnosti AW.

www.tvaruzky.cz 5



Kazdou volnou chvili si uzival s vnoucaty

Pouze jednou se nechal premluvit

k letu k protinozctim. S pribyvajicim
vékem ho obcas zacalo trapit zdravi,
ze svého pracovniho tempa vsak moc
neubral a nedaval na sobé nic znat.
Drzel se rytmu prace, projizdka au-
tem, rodina a o vikendu chalupa. Rad
si vychutnal kavu s I6grem, cigaretu

a poradny kus masa. Dokud mohl,
jezdil autem pres horské prismyky

a serpentyny, na lyzich brazdil prasan
i upraveny ,mansestr”. Nemoc, se
kterou zapolil poslednich pét mésict,

prisla ne¢ekané a prekazila celou fadu
pland. Necekal, ze to bude tak nahlé.
Presto bojoval a za podpory celé
rodiny, zvlasté pak manzelky a sestry,
prozil posledni chvile doma s nejbliz-
Simi, jak si pral.

Nas tata nas mél rad, mél pro
nas nepochopitelné porozu-
méni. Mél rozsahlé znalosti,
skoro jako wikipedie, zru¢nost
a cit pro techniku, takze doka-
zal spravit témér vie. V dilné
nebo v garazi nekompromisné
prohanél naradi, p¥i fizeni si
podidil motor a télem mu
proudil benzin, pfi rozmlu-
vach s détmi se vracel v Case,
pri koureni ¢as zastavoval.
Pomalou chiizi se propadal
do stfedu hor, pozorovanim
svéta se dostaval k jadru véci
a nesdélitelnym tajemstvim.
Mnoho o sobé nemluvil.

Jen jeho oci umély prozradit,
co citi.

Byl pro nas stalici, konstantou,
na kterou jsme se mohli vzdy
spolehnout.

Syn Karel a dcera Katefina

Ing. Karel Hlavacek
(1945-2020)

Narodil se 28.5. 1945 v Logticich

v rodiné |ékare Jaroslava Hlavacka
a Libuse Hlavackové, rozené Pivné.
Jeho pradédeckem byl zakladatel
lostické tvaraizkarny Alois Wessels,
prarodici Karel a Frantiska Pivna
(rozena Wesselsova). V restitucich
po roce 1989 ziskala rodina zpét
vyrobnu tvartizk(i a Karel Hlavacek
se stal jednim ze tff jednatel(l
spolecnosti A.W. Ve firmé mél

na starosti predevsim technické za-
leZitosti, stroje, zafizeni a dopravu.
Po tézké nemoci zemrel v kvétnu
ve véku 75 let.

Olomoucky tvaruzek?

Stupe zralostil 1) . 1) 4do konce DMT* Stupe zralostiE]: /. o) do konce DMT*

Zluta zlatozluta
Prafez Prafez
nazloutla zrald vrstva s patrnym
bilym tvarohovym jadrem

nazloutla zrala vrstva s vyraznym
bilym tvarohovym jadrem

Stupei zralosti}4,/ l'\//do konce DMT*

zlatozluta az oranzovozluta oranzovozluta az hnédooranzova
Prufez Prufez
zlatozluta zrala vrstva zlatozluta barva
s nazloutlym jadrem v celém prarezu

p— I—czﬁi — \... : —

*DMT - datum minimalni trvanlivosti.

www.tvaruzky.cz
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Vepiova panenka
v kfupavé krusté

1 veprova panenka (p¥iblizné 500g), 40 g prepusténého
madsla ghi, 2 Izice horcice, 100g Olomouckych tvariizki
Kousky se zelenym peprem, 1 cibule, 200 g zampionti,

1 Zloutek, plat listového tésta, olej na peceni

©000000000000000000000000000000000000000 o ec0c0c0c0c0cocoe

~ 74 74 Panenku osolte a opeprete a zprudka ji na panvi opecte na roz-
Pecené avokado pepieteazprudkaji na panvi op

paleném oleji, aby se pékné zatahla. Presurite na talif, zakryjte

S vajiékem alobalem a nechte ji vychladnout.
Na panvi rozpustte ghi a opecte cibuli nakrajenou na kosticky.

Po zhruba 5 minutach pridejte zampiony nakrajené také nadrob-
no a restujte do odpareni $tavy. Nechte vychladnout.

Do stredu vyvaleného platu listového tésta vyskladejte do pruhu
podusené zampiony. Potom pridejte nakrajené tvarizky, na né
polozte opecenou panenku, kterou potfete hoicici. Zabalte

a spoje peclivé slepte zloutkem. Prebyte¢né tésto odkrojte -
mUzete jim cely bali¢ek ozdobit.

Po kazdé strané pichnéte do tésta vidlickou, aby z néj méla kudy
unikat para. Potiete celé Zloutkem a dejte na 20 az 30 minut péct
do trouby pfi teploté 200 stupid.

Upecenou panenku nakrajejte na platky a muzete hned podavat.

1 pékné vyzralé avokado, 2 vejce, 60g Olomouckych
tvarizki - druh Vénecky, 2 lzice susenych nalozenych
rajcat

Avokado podélné rozkrojte na polovinu, rozloupnéte

a vyjméte pecku. Pomoci IZice vydlabejte trochu duziny ze
stiedu — potiebujete zvétsit dlilek od pecky, aby se do néj
pohodiné veslo vajicko.

Postupné obé vejce rozklepnéte a kazdé opatrné vlijte

do vydlabaného stredu jedné avokadové poloviny. Do kazdé
ptlky rozdélte polosusena rajcata. Posypejte tvartizky po-
krajenymi nadrobno a dejte na 15 minut zapéct do trouby
predehraté na 200 stupnd.

Vydatna zelhacka
s tvarazkovym zakysem

300g kysaného zeli, 250 g uzeného plecka, 2 klobasy,

2 brambory, 1 cibule, 5 strouzkii Cesneku, 1 Izice mleté papriky,
6 kulicek cerného pepre, 4 kulicky nového koreni, 2 bobkové
listy, 1 hrst susenych hub, 2 Izice masla, 1 Izice hladké mouky,
200g zakysané smetany, 50g Olomouckych tvarizki

Polentové jednohubky
s tvaruzkovou pénou

Houby si dejte dopfedu namocit do vlazné vody, aby zmékly.
Uzené zalijte v hrnci studenou vodou, aby bylo tésné ponoiené.
Pfidejte pept, nové koreni a bobkové listy a dejte vafit.

Po pul hodiné piihodte k masu brambory nakrajené na kosticky.
Uvaite domékka a teprve potom pridejte okapané kysané zeli.
Zelny nalev nevylévejte, bude se hodit na dochuceni polévky.
Spolu se zelim pridejte i houby a cesnek nakrajeny na platky

a varte dalsi pal hodiny. Poté vyndejte maso, nakrajejte ho

na kousky a vratte zpét.

250g polenty, 125 g Olomouckych tvarizki Kousky
s cesnekem, 250 g mékkého tvarohu, 1 strouzek
cesneku, cuketa, lilek, rajcata, olivovy olej ve spreji

Polentu uvaite podle navodu. Jesté teplou ji vyklopte
na potravinarskou folii a uhladte do vale¢ku o praméru
zhruba 5 cm. Nechte zatuhnout pfi pokojové teploté.

Cuketu, lilek a rajcata nakrajené na platky zlehka
postiikejte olivovym olejem a nechte 15 az 20 minut
opéct pod grilem. Polentu nakrajejte na kolecka

a opecte nasucho na panvi. Nechte vychladnout.
Tvarlzky rozmackejte vidlickou a poté s tvarohem
vyslehejte ty¢ovym mixérem do pény. Na kazdy kousek
polenty dejte kopecek tvartizkové pény a ozdobte
grilovanou zeleninou.
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: l e 2 Tyto i dalsi recepty
VG
wﬁlkfd,] ‘.'-';?I?w naleznete v nasi knize

Tvartzkova kucharka.
Zakoupit ji miiZete

v nasich prodejndach
nebo ve vybranych
knihkupectvich.

Na malé panvi si rozpustte maslo a nechte na ném zesklovatét
cibuli nakrajenou na kosticky. Zhruba po 10 minutach popraste
hladkou moukou a jesté chvilku opékejte na svétlou jisku. Pak po-
sypejte sladkou paprikou, jen kratce promichejte a hned presunite
do polévky. Pridejte jesté klobasu nakrajenou na kolecka a nechte
15 minut povarit na mirném ohni.

Tvartizky rozmackejte vidlickou a smichejte se zakysanou smeta-
nou. Nakonec rozmixujte ty¢ovym mixérem dohladka. Kazdou
porci zvlast ozdobte tvariizkovym zakysem.

www.tvaruzky.cz



Tvaruzky pfes internet
prodavat nemuzeme

Opatreni prijata vdobé nouzového stavu se dotkla také
podnikovych prodejen A.W. Jak se zaméstnanci dokazali
vyporadat se viemi prekazkami a velmi rychle se ménicimi
nafizenimi? ,,Velmi nas potésilo, Ze se nase prodavacky
nezalekly, s nezvyklou situaci se popraly a bravurné ji zvladly.
Za jejich zodpovédny pristup k praci béhem celého obdobi
nouzového stavu jim patii velky dik;” Fika vedouci useku

maloobchodu Mgr. Jan Fasura.

Rada firem musela omezit nebo
dokonce zastavit vyrobu. Jak to
probihalo v Losticich?

Vyroba Olomouckych tvarizki se
nastésti nezastavila a vsichni nasi
zaméstnanci zlstali zdravi, i kdyz Olo-
moucko patfilo na zacatku epidemie
k oblastem s nejvyssim po¢tem naka-
zenych. V prvnich dnech po vyhlaseni
nouzového stavu jsme hlavné shanéli
asili rousky, stejné jako vsichni lidé

v celé republice.

Prodejny s potravinami dostaly
vyjimku a mohly zistat oteviené.
Lidé se ale bdli nakazy a nakupy
vétsinou omezili.

Ano, pokles se projevil i v nasich pro-
dejnach. Na snizeny pocet zakaznik(
jsme reagovali zkracenim oteviraci
doby. Prodavacky ve zbyvajicim case
provadély opakovanou dezinfekci
prodejny vcetné nakupnich kosik.
Na prvnim misté byla snaha ochranit
nase prodavacky. | kdy? je dezinfek-
ce béznou soucasti kazdodenniho
uklidu v nasich prodejnach, v tomto

slozitém obdobi jsme Usili jesté zvysili.

Ochranné rukavice i dezinfekce byly
samoziejmé k dispozici také véem
zakaznikam.

Prodavacky obtiznou situaci béhem epidemie
koronaviru velmi dobre zvladly
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Vedouci tiseku maloobchodu Mgr. Jan Fasura

Béhem nouzového stavu ziistaly vsechny
podnikové prodejny A.W. oteviené

Nemoc Covid-19 velmi zménila
zvyky nakupujicich. Lidé méné
chodili do kamennych prodejen

a rozsirily se nakupy on-line. Méli
zdkaznici zdajem nakupovat pres
internet Olomoucké tvariizky?

A je to vitbec mozné?

Navstévnici nasich webovych stranek
se na nas casto obraceji s dotazy, zda
si mohou zboZi objednat. Bohuzel je
vSak musime zklamat. Zbozi nelze
zasilat postou, nebot Olomoucké
tvaruizky, a vétsina u nas prodava-
nych vyrobkd, se musi pfechovavat
v teplotnim rezimu 2 az 8 °C, nékteré
zbozijendo 6 °C.

Klasicky e-shop tedy nemate?

Na webovych strankach v zalozce Sor-
timent jsou uvedeny veskeré vyrobky
a zbozi, které mohou zakaznici zakou-
pit v nasich podnikovych prodejnach.
Pro prehlednost je zbozi rozdéleno

do skupin. Kromé Olomouckych
tvarizkd jsou zde jesté syry plisnové,
tvrdé, pafené, tavené, syry k porco-
vani, dale mlé¢né vyrobky, lahtdky,
masné i pekarské vyrobky nebo
suvenyry. Trochu to pfipomina
e-shop, ale slouzi primarné nasim
smluvnim odbérateltim jako objed-
navkovy systém. Zakaznici si pres néj
objednat nemohou, ale ziskaji prehled
o sortimentu, ktery nabizime v nasich
podnikovych prodejnach. Mohou
sidoma v klidu zbozi prohlédnout,
naplanovat si nakup, vytvofit a vytisk-
nout si taky nakupni seznam.

kozi syry a ov€i jogurty

V podnikovych prodejnach A.W. miizete nakoupit pies
tricet zakladnich druhtt Olomouckych tvartuzki a desitky
druh tvaruzkovych specialit. Nechybi riizné druhy syrq,
vyrobky z ovciho a koziho mléka a dalsi zbozi. Sortiment

vrve

se nyni rozsiril o nové vyrobky.

Pafeny kozi syr

Po vylisovani se vafri v syrovatce a poté se lehce

soli. Je vhodny ke grilovani, k dostani ve tfech
variantach: pfirodni, s bazalkou a s chilli. P

Zrajici kozi syr Cabra al vino
Po vylisovani se maci v ¢erveném viné a tim
ziskava svou jedine¢nou barvu. Zraje minimalné
8az 12 tydna.

Zrajici kozi syr
Polotvrdy syr, ktery v bochnicich zraje 5 mésicti.

Sekci ovich vyrobki jsme obohatili o lahodné jogurty
v téchto variantach:
Piirodni | Bortivka | Brusinka | Jahoda | Malina/ostruzina

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Losticich
namésti Miru 11

Lostice, tel.: 583 401 220

Oteviraci doba: po—ne 8.00-18.00

Prodejna Olomouckych
tvaruzkua v Olomouci
Horni ndmésti 365/7

Olomoug, tel.: 585 202 551
Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Brné

Rasinova 4, Brno-stied

tel.: 539 011 444

Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.30

sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Ostravé
Puchmajerova 1,702 00 Ostrava
tel.: 595 541 558

Oteviraci doba:

po-pa 8.00-18.00

sobota 8.30-12.00

www.tvaruzky.cz 11
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Losticke reznictvi
spojené s tvaruzky

Nabizet kvalitni a cerstvé vyrobky. To je motto rodinné
firmy z Lostic, ktera kromé masa a uzenin dodava na trh
i vyrobky s Olomouckymi tvartzky.

Reznictvi a uzenéfstvi Veroniky
Zdrahalové je rodinny podnik s deseti
zaméstnanci, kteff pro zakazniky kazdy
den pripravuji ¢erstvé maso z ¢eského
chovu a vyrabi domaci uzeniny bez na-
hrazek. ,Nas sortiment zahrnuje okolo
Sedesati druhdl. Zakladame si na tom,
Ze mame opravdu kvalitni a Cerstvé
vyrobky. Dodavame maso a uzeniny
do vlastni prodejny v Losticich, zaso-
bujeme také obchody a restaurace

v celém Olomouckém kraji i ve vy-
chodnich Cechach! fika Ale$ Linhare,
ktery ma na starosti vyrobu.

Novinka tvarazkové
cigaro

Sortiment tvofi tradi¢ni uzeniny, ale
také vyrobky s Olomouckymi tvar(iz-
ky. Spoluprace s firmou A.W. zacala
pred nékolika lety a dnes mohou za-
kaznici na pultech prodejen najit treba
tvar(izkovou klobasu, kureci zavitek

s tvarizky nebo novinku letosniho
léta a velky hit cigaro s tvartizkem.
,Zacali jsme tvartizkové cigaro vyrabét
pied prazdninami a zakaznici si jej

hned oblibili, velmi dobre se prodava.
Dalsi novou pochoutku s tvartizky
chystame na podzim. Pro spole¢nost
A.W. vyrabime kromé uzenin také na-
kladané tvartizky s ptichuti gyros nebo
s feferonkou,’ pfipomina Linhart.

Reznictvi je dfina
Zakaznici podle néj dovedou ocenit
kvalitni vyrobky. A za kvalitu jsou
ochotni si priplatit. Délat poctivé
femeslo ale stoji hodné usili. ,Reznictvi
je strasna dfina. Vstavam kazdy den

v pul tfeti rano, abychom mohli nasim
zakaznikdm nabidnout cerstvé maso
a uzeniny. V praci konc¢im odpoledne
kolem paté a jednou tydné jesté rozva-
Zim zbozi,' popisuje pracovni koloto¢
Linhart.

Propad kvuli
koronaviru

A jak se lostické firmy dotkla omezeni
spojena s koronavirem? Okamzité

po uzavfeni restauraci a zakazu po-
fradani akci pfisel propad. ,Gastrono-
micky sektor je pro nas dulezity, tam
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Reznictvi a uzendi'stvi Veroniky Zdrahalové v Losticich

jsme to vyznamné pocitili. Ze dne na den
také skoncily farmarské trhy, kde jsme
také nase vyrobky prodavali. Abychom
nemuseli propoustét, dotovali jsme
provoz z vlastnich Uspor,’ popisuje situaci
béhem nouzového stavu.

V poslednich tydnech uz se situace
nastésti zlepsila. Vyroba v Losticich

opét jede naplno. Lidé béhem prazdnin
necestovali do zahranici, travili dovolenou
doma, a tak se odbyt zvysil.

CIGARO S TVARUZKEM

TVARUZKY NAKLADANE S FEFERONKOU
TVARUZKY NAKLADANE GYROS

KURECI ZAVITEK S TVARUZKY

KURECI ZAVITEK S TVARUZKY A ZELIM
TVARUZKOVA MOZAIKA

TVARUZKOVA MOZAIKA S KORENIM
KLOBASA S TVARUZKEM

OLOMOUCKE TVARUZKY KOUSKY UZENE

Sortiment tvori tradicni uzeniny i vyrobky
s Olomouckymi tvartizky

CO VSE ZJISTITE Z OBALU?

V poslednim cisle magazinu Tvariizek jsme se podrobné
vénovali slozeni Olomouckych tvarizku. Dnes zjistime,
jaké dalsi dilezité informace najdete na obalech nasich

vyrobk.

Predevsim lidé, ktefi chtéji shodit
prebytecna kila, hledaji jako prvni
informaci, kolik kalorii potraviny obsa-
huji. Pro vsechny, co si radi pochutnaji
na Olomouckych tvar(izcich, mame
dobrou zpravu. Tento syr je pii hubnuti
nebo udrzeni hmotnosti idealni. Lékafi
jej také velmi ¢asto doporucuji diabe-
tikiim a lidem, ktefi musi drzet dietu.
Tvar(izky si mohou doprat i vegetariani
nebo lidé s bezlepkovou dietou.

A diky nutri¢nim hodnotam, nizkému
obsahu tuku a vysokému obsahu
bilkovin si je oblibili také sportovci.

Pramérna vyzivova
hodnota

Nutri¢ni hodnoty jsou uvedeny

na 100g vyrobku. Pomyslny zebficek
syrl s nizkym obsahem tuku vedou
pravé Olomoucké tvariizky. Ve 100g
tvartizku najdete pouze 0,4 procenta
tuku. Neobsahuji ani mnoho sacharidit

(pouze 2,6 g) a diky tomu maji

nizkou energetickou hodnotu: 541 k]
(127 kcal). Zatimco tuku maji tvartiz-
ky velmi malo, s bilkovinami je to pra-
vé naopak. S 28 g bilkovin (ve 100g)
se fadi mezi syry s nejvyssim obsahem
bilkovin. Jako jediny konzervant se pfi
vyrobé pouziva stil, proto tvartizky
mohou obsahovat az 4,5 g soli.

Datum minimalni
trvanlivosti (DMT)

Dalsim dlezitym tdajem na obalu je
datum minimalni trvanlivosti, které se
uvadiv poradi den, mésic a rok. DMT
se oznacuji potraviny, které se rychle
nekazi. Potraviny s proslou dobou mi-
nimalni trvanlivosti Ize prodavat pouze
v pfipadé, Ze jsou zdravotné nezavad-
né. Musi byt ovsem oznaceny a umis-
tény v prodejné oddélené. Po ukonceni
DMT jiz vyrobci nezaru¢uji chutové
avyzivové kvality vyrobku.

Podle vyrobni Sarze se da zjistit, ktera
sména tvartizky balila

Vyse uvedené ale podle labuzniki u tva-
rtizki tak uplné neplati. Skutec¢ni gurma-
ni totiz miluji tvarizky spravné ulezelé,
kdy se jejich aroma i chut s pokracujicim
zranim stavaji mnohem vyraznéjsi.

Teplota pfi piepraveé

a skladovani

U Olomouckych tvar(izki je uvedena
teplota pro prepravu a skladovani 4 az
8°C. Hodnota plati pro obchodniky i za-
kazniky. Pfi prekroceni teploty se mohou
v potravinach za¢it mnozit nezadouci
mikroorganismy. Proto je dodrzovani
spravné teploty pfi skladovani opravdu
dilezité.

Cislo vyrobni sarze

Kdyz budete pozorni, najdete na obalu
také cislo vyrobni sarze. Diky nému
muzeme sledovat historii vzniku kazdého
tvar(izku. Sarze je oznacena velkym pis-
menem L a obsahuje 6 Cisel. Podle nich se
da zjistit nejen vie o pivodu suroviny, ale
také den, kdy se tvartizky vyrabély, ktera
sména je balila a na jakém balicim stroji.
Z kazdé vyrobni Sarze se pak v laboratofi
uchovavaji vzorky. Skladuiji se az do konce
doby minimalni trvanlivosti a priibézné
se vyhodnocuji.

Pred expedici do skladu se Olomoucké tvariizky
vkladaji do kartonti

g

i

wli
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Vladni opatreni uzavrela na dva meésice Muzeum
Olomouckych tvarizki. Od poloviny kvétna je opét
v provozu a v letnich mésicich trhala navstévnost

rekordy.

Muzeum nabizi navstévnikim
pohled do dlouhé historie tohoto
jedine¢ného syra i seznameni se s jeho
vyrobou. Od roku 1994 fungovalo

v misté ptvodni vyrobny v Losticich.
Do novych a vétsich prostor

s modernimi expozicemi se muzeum
prestéhovalo pred Sesti lety.
Prazdninové mésice patiily vzdy

k nejsilnéjsim, letosni léto ale bylo
vyjimeéné. Lidé travili dovolenou

v Ceské republice, coz se projevilo

i na navstévnosti lostického muzea.

Prvni prazdninovy mésic si pfislo
zdejsi expozice prohlédnout
4716 lidi a Cervenec se tak stal
druhym nejsilnéjsim mésicem
od otevieni nového muzea.

A poloviné srpna zavital

do muzea jubilejni 160 000.
navstévnik.

Muzeum pripravilo na letni
sezonu také radu akci. Zapojilo
se mimo jiné do akce Ochutnej
Moravu na kole nebo Lostice

s Bystrouskou a Tvartizkem.
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V cervnu oslavilo muzeum 6. vyroci od otevieni v novych prostordch

Do muzea zavital 18. srpna jiz 160tisici navstévnik,
Vaclav Krajéa z Vérovan

Filmaf¥i v muzeu

Kromé turisttl a rodin s détmi prila-
kalo i filmare. V poloviné cervence
zde natdcel $tab televize Prima letni
zpravodajsky serial CNN Prima NEWS
vénovany nejkrasnéjsim i nejzajima-
v&jéim misttim Ceské republiky, ktery
moderuje Josef Madle. V reportazi

se objevili i mistni podnikatelé, ktefi

Herec a moderdtor Dalibor Gondik pii navstévé muzea

z tvar(zk(i vyrabi své produkty a témi
se proslavili.

O mésic pozdéji obsadili lostické
muzeum filmafi z brnénského studia
Ceské televize. V muzeu i ve vyrobé
vznikaly zabéry pro dokumentarni
cyklus Industrie reziséra Ivo Bystfi-
¢ana. Cyklus pojednava o historii

Ve vyrobé natdcela dokument o Olomouckych
tvartizcich Ceska televize

a soucasnosti narodniho hospodarstvi
a pramyslu.

Spoty o unikatnim Muzeu Olomouc-
kych tvartizkd natacelo také minis-
terstvo pro mistni rozvoj, Radio Hana
a navstévu moderatora a herce Dalibo-
ra Gondika v lostickém muzeum zivé
vysilal 12. srpna Cesky rozhlas Dvojka.

Sud na tvaroh

V modernich expozicich je k vidéni
fada zajimavych exponat. Posledni
novinkou je dubovy sud, ktery slouzil
ke $lapani tvarohu bosyma nohama.

el

-
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Dubovy sud na Slapdni tvarohu je v ptivodnim stavu

Sud nabidl muzeu darce z Chudobina.
Pres zimu jej zaméstnanci firmy A.W.
zrestaurovali a koncem cervna byl

s pomoci stolariské firmy Salamon

z Lostic sestaven. Sud je umistén

ve vestibulu muzea.

Anifilm bude

na podzim

Film Tvartzek ve skole ocenili
porotci mezinarodniho festivalu
animovanych film& ANIFILM 2020.
Pohadka byla vybrana do soutézni
kategorie Cesky obzor — zakazkovéa
tvorba. Festival se mél konat v Liberci

v kvétnu. Kvalli pandemii koronaviru
se organiza¢ni tym festivalu rozhod|
Anifilm pro rok 2020 posunout

na novy termin od 6. do 11. fijna.

Muzeum Olomouckych tvaruzka A.W.

Oteviraci doba: denné 9.00-17.30 hod.

Palackého 2, Lostice, recepce a objednavky: 583 401 217, e-mail: awmuzeum@tvaruzky.cz
www.facebook.com/muzeumtvaruzku, www.instagram.com/muzeumolomouckychtvaruzku

www.tvaruzky.cz
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Sortiment

V podnikovych prodejnach A.W. miizete vybirat
z bohaté nabidky parenych syrii z kravského mléka:

o

Sareosiigr /
V sse.  SCELER

1. Beskydska parenicka uzena 100g 6. Janosikav odtépek uzeny 160g 11. Rumcajs 50¢g

2. Jadel 110g 7. Koliba100g 12. srdi¢ko uzené cca 130
3. Jadel s kofenim 110g 8. Medailon AW. uzeny cca 110g 13. syrové nité 125¢g

4. Jadel uzeny 105g 9. Pateny syr 130 g 14. Syrové nité cca200g

5. Janosikav ostépek uzeny 110g 10. pafeny syr uzeny 130 g 15. Syrové nité uzené cca 150 g



